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CHINTAN

LEKKI KLAROWNY
BULION NA KURCZAKACH

KREMOWY BULION
NA KURCZAKACH

TSU

KREMOWY BULION
NA BAZIE WIEPRZOWINY

LEKKI WYWAR
NA WARZYWACH

TRUFFLE SHOYU 56 z¢

cienki makaron hakata
TARE: na sosach sojowych
chashu, grillowana wotowina,
puder z trufli, olej z kurczaka

rameny

BEEF SHOYU 64 z:

cienki makaron hakata
TARE: na sosach sojowych
poledwica wotowa w koji,
smalec wotowy - negi, cebulocytryna,
domowe yuzu kosho, rzepa

* special %

TANTANMEN 48 z: 99

cienki makaron hakata
TARE: na ucieranym sezamie
i pascie miso
mielona wieprzowina, rzepa,
pieprz syczuanski, olej rayu

YUZU PAITAN 57 z

cienki makaron hakata
TARE: na japonskkiej soli i yuzu
stodka grillowana wotowina z sezamem,
cebulocytryna, chipsy z marchewki

EBI KOSHO 58 ¢

cienki makaron hakata
TARE: na sosach sojowych
krewetki w panko, cebulocytryna
puder z krewetek, olej z pieprzu
syczuanskiego i cytruséw

PISTACJOWY 59 2

cienki makaron hakata
krem z ucieranych pistacji,
TARE: na sosach sojowych
kurczak karaage,
pieprz sansho, cebulocytryna

ICHIRAN STYLE 49 29

cienki makaron hakata
TARE: na soli i katsuobushi
chashu, smalec wotowy - negi,
pikantna pasta z papryki togarashi,
menma, dymka

HABANERO-MISO 49 7YY

makaron chuka soba,
TARE: na palonym masle,
miso i marmite
karmelizowane chashu, olej z kurczaka,
sos z fermentowanych ostrych papryk

EBI-KOTSU 62z )

makaron chuka soba,

TARE: na curry i mleku kokosowym
popcorn z krewetek, pak choy,
cebulocytryna, menma,
olej szczypiorkowy

VEGAN SHIO 45 z:

makaron chuka soba,
TARE: na dashi z pomidoroéw,
occie pomidorowym i soli
grillowane szparagi,
pieczony pomidor w koji

FRYTY KIMCHI 44 19

podwdjnie smazone frytki,
marynowany antrykot w koji,
domowe kimchi, mayo, ser
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PINNATSU 52 ¢ )

makaron chuka soba,
TARE: na miso i orzechach
beyond beef, pieczony pomidor,
pistacje, olej rayu

FRYTY CHASHU 38 z¢

podwdjnie smazone frytki,
chashu, stodki sos sojowy,
truffle mayo, pikle

GRZYBO-MEN 49 )

makaron chuka soba,

TARE: na sosie sojowym
smazone boczniaki w pikantnej pascie
truflowej, grzyby shimeji, dymka,
mleko sojowe, pak choy, cebulocytryna

KURCZAK KARAAGE 35 z

smazony kurczak,
pikle z kalarepy, kewpie mayo,
domowe yuzu-kosho
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WHISKEY SOUR 36 z

Whiskey, cytrusy, jasmin, sencha,
calpis brzoskwiniowy

HOT OR NOT 39 z

Tequila, habanero, malina,
cytrusy, hibiskus

OLD FASHIONED 42 z

Ciemny rum, palone masto, miso, jabtko

SAKURA SPRITZ 35z

Aperitivo, ptatki wisni, yuzu, choya

KAFFIR NEGRONI 39 z¢

Astér Gin, kaffir, pandan,
wytrawny wermut, biaty bitter

MATCHA FLOAT 42 z

Astér Gin, biaty rum, wisnia, cytrusy,
masto kakaowe, matcha

GIN & TONIC 42z

Astér Gin, Three Cents Tonic

Ad4LSV

MATCHA FLO%AT 32 z

Choya 0%, Martini Vibrante,
wisnia, cytrusy, matcha

FLOWER S0%UR 32 z

Choya 0%, yuzu, Martini Floreale,
sakura, calpis brzoskwiniowy

HOJICHA SOFT SERVE 26 z

hojicha, karmel-miso, sezamki

MATCHA CROAFFLE 27 z

chrupiacy gofrowany croissant, pistacje,
krem matcha, granita malinowa
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LEMONIADA YUZU
LEMONIADA MARAKUJA-IMBIR
ZIELONA HERBATA

sakura / jasmin / pigwa /
kaktus - gruszka / tropic

WODA
COCA-COLA
COCA-COLA ZERO
ALOES
KOMBUCHA

original / matcha / rooibos

ASTER

Astér to nasz autorski, rzemiesiniczy gin,
ktory stworzyliSmy z pasji do odkrywania nowych
smakoéw, aromatéw i horyzontéw.
Astér Gin to dopracowana receptura, bogata botanika
i rzemiesinicza produkcja.

ASTER GIN DAYBREAK 40 ml

cytrusowo-ziotowy charakter,

kwiatowe akcenty butelka 700 ml

PIWO ATO LAGER

PIWO ATO HAZY IPA FREE
JAPONSKIE PIWO KIRIN 0%
JAPONSKIE PIWO KIRIN

JAPONSKIE WINO CHOYA

SAKE PREMIUM

ATO RAMEN WARSZAWA, UL. WRONIA 10, 00-840 WARSZAWA

RAMEN

MAKARON/NOODLE e

Noodle to serce kazdej ramenowej miski. Nie ma dobrego ramenu,
bez dobrego makaronu, dlatego w ATO RAMEN robimy go sami :)
Makaron wytwarzamy codziennie, z japonskiej pszennej mqki

i przy uzyciu maszyny sprowadzonej prosto z Japonii.

Dbamy o sktadniki i technike, po to by osiqgng¢ charakterystyczng
sprezystos¢, smak i zdolnosé do chtoniecia smaku.

Robimy dwa rodzaje makaronu:

— CHUKA SOBA HAKATA
VEGAN

CIENKI MAKARON

Ramen to danie petne umami, czysta definicja comfort-food’u i przyjemnosci z jedzenia.

Sktada sie z 5 kluczowych elementéw: tare, bulionu, oleju smakowego, dodatkow i przede wszystkim
alkalicznego makaronu. Ramen swoje poczqtki ma w Chinach, ale to w Japonii zyskat status kultowego
i to tam rozwinagt sie¢ w setki lokalnych styléw, z unikalnymi bulionami, dodatkami i charakterem.

BULION

Bulion - ptynny skiadnik ramenu, ktéry wraz z tare (czyli smakowgq
bazqg) tworzy spoiwo dla pozostatych elementéw ramenu.

Nasze buliony powstajg w wielogodzinnym procesie gotowania
w specjalnych garnkach ciSnieniowych, aby wydoby¢ z nich jak
najwiecej smaku.

Buliony mogq by¢ przygotowywane na bazie réznych sktadnikéw
(warzywne, miesne, rybne). | tak TONKOTSU to nazwa oznaczajgca
wywar wieprzowy (czesto ciezszy i gesty).

Buliony, majg réowniez rézny stopien klarownosci.
| wtasnie tak mozemy je podzielié:

STOPIEN KLAROWNOSCI
CHINTAN PAITAN

wywar bulion
klarowny “mleczny”/kremowy
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NASZE CHINTANY I PAITANY SA GOTOWANE NA KURCZAKACH ‘

A KREMOWE BULIONY CZESTO PRZED PODANIEM DODATKOWO BLENDUJEMY,
ZEBY ICH KONSYSTENCJA BYLA JESZCZE BARDZIE) GLADKA | KREMOWA )

TOPPING

Topping w ramenie to wszystko to, co trafia na wierzch miski

- dodatki, ktére nie tylko dopetniajg smak, ale dodajg réznorodnych
konsystenc;ji i kontrastéw. Chrupiqce, §wieze, migkkie, twarde,
pikantne, delikatne, kwasne... Mozliwosci sq nieskonczone!

> CHASHU KARAAGE
rolowany duszony boczek japonski styl smazenia
w stodko-stonej marynacie na chrupiqco

» NITAMAGO YUZU KOSHO

marynowane jajko pikantna pasta z chili i yuzu

> AONORI EDAMAME

suszone zielone algi morskie mtode, zielone ziarna soi

> MENMA MIZUNA

marynowane pedy bambusa liscie musztardowca japorskiego

OLEJE SMAKOWE

Wzbogacajg smak, aromat i konsystencje ramenu.

Cata sztuka polega na tym, aby oleje smakowe z tare,
bulionem, noodlami i dodatkami tworzyty spéjng kompozycje!
W ATO wszystkie oleje smakowe przygotowujemy sami,
aromatyzugc oleje bazowe (roslinne lub zwierzece):

OLEJ HOSEKI (CEBULA), MAYU (PALONY CZOSNEK],
RAYU (GOCHUGARU, CZYLI KOREARSKIE CHILI), IMBIROWY,
CYTRUSOWY, Z KURCZAKA KUKURYDZIANEGO, BOROWIKOWY

TARE

Tare, czyli baza smakowa, to ten bardzo esencjonalny
sktadnik, ktéry nadaje gtebi i sprawia, ze smak ramenu
jest intensywny i wielowymiarowy.

NAJCZESCIEJ SPOTYKANE TARE
SHOYU SHIO MiS0

NA BAZIE SOSOW NA BAZIE SOLI NA BAZIE
SOJOWYCH PASTY MISO

W NASZYCH RAMENACH ZNAJDZIESZ TEZ MNIEJ KLASYCZNE TARE :)
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